PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO #1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026

NOMBRE: Qne#\ \JE\QSqQél /\66\“1CIY\ /(/)

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUE ES UN ALIMENTO? /
@)ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR POYO

NUTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS

C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES
. &ELCODEXALIMENTARIO ES?
@ UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE Y

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA ’ b

N

UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO

& FALSO
B. VERDADERO

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A.RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
@RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAIO ‘
Z

5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN

ALIMENTO? :
(A)VERDADERO /

B. FALSO /

6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE

ALIMENTACION?
(EVERDADERO I
B. FALSO

S
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PLAlN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

'MODULO #1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUEES UN ALIMENTO?
X ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA’PARA PROPORCIONAR APOYO

NUTRICIONAL A UN SER VIVO.

B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

2. ¢ELCODEXALIMENTARIO ES?
x UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA'

OPTADAS INTERNACIONALMENTE Y

|
v

7
3. UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA£L CONSUMO HUMANO

% FALSO i
B. VERDADERO : 253
4
4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SO
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
X. RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAIO °

5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SOI;& ITALESEN LA INOCUIDAD DE UN

ALIMENTO?
X VERDADERO'
B. FALSO

¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE

ALIMENTACION?
. VERDADERO- -
B. FALSO ‘

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 1

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS //

FECHA: 27/02/2026

NOMBRE: O’{ét\\é Dﬁmﬁla

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. (QUE ES UN ALIMENTO?
@ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APOYO
NUTRICIONAL A UN SER VIVO.

B. LAS GOLOSINAS y
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES g

2. (ELCODEXALIMENTARIO ES?
@UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE Y

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME

/

B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA /
3. UNALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO
(® FALso

B. VERDADERO

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
/

A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
@RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAIO
5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN
IMENTO?
VERDADERO
B. FALSO
/
6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE

ALIMENTACION?
(B} VERDADERO
B. FALSO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS
\J
FECHA: 27/02/2026

NomBRE SShilens et as

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUEESUN ALIMENTO?
~£S CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PAR
NUTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES 4

ROPORCIONAR APOYO

2. ¢EL CODEX ALIMENTARIO ES?
(AUN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAy@PTADAS INTERNACIONALMENTE Y

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

/
3. UNALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA'EL CONSUMO HUMANO

¥~ FALSO
B. VERDADERO /

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO Scy\h
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3 '
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
URIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAIO /

¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON‘(ITALES EN LA INOCUIDAD DE UN

ALIMENTO?
WA-VERDADERO /
B. FALSO i

¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER/PLAGAS A FUENTES DE

ALIMENTACION?
VA VERDADERO
B. FALSO

g
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2025 /
N

NOMBRE: Hdmd k/
‘(w

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUEES UN ALIMENTO? ,
RCIONAR APOYO

(A ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPO /

NUTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

2. (EL CODEXALIMENTARIO ES?
UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE Y

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME

B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA /

3. UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO

FALSO

B. VERDADERO

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS

@UEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAIO

5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN

/

ALIMENTO?

VERDADERO
5. FALSO
GAS/A FUENTES DE

6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLA
ALIMENTACION? /

(AVERDADERO
B. FALSO ' //
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO# 1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026 B

NOMBRE: §} . ¢ o Saro) )

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS /)jf

1. ¢QUEES UN ALIMENTO?
A= ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APOYO

NUTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES /

2. ¢ELCODEXALIMENTARIO ES?
A=UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE Y

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA
3. UNALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO
<~ FALSO

B. VERDADERO ,

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A.RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
_SCTRIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAJIO

5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN
ALIMENTO?
A-~VERDADERO
B. FALSO

6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE

ALIMENTACION?
A~ERDADERO
B. FALSO
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PLAN CAPACTTACION

FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO #1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026

Nomane;_\)llaJ(n ﬂbk?[O “O/‘Os QQIOS : 7}
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUE ES UN ALIMENTO?
X, ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APGYO
NUTRICIONAL A UN SER VIVO.

B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

2. ¢(EL CODEX ALIMENTARIO ES?
W UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE Y
PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

3. UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO
»* FALSO
B. VERDADERO

~

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS /
K RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAJO

/
5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN
ALIMENTO? /
A VERDADERO /
B. FALSO /

6. ¢LOSRESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE
ALIMENTACION?
"\ VERDADERO )
B. FALSO

/
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PLAN CAPACITACION

FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MoDuULO #1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026

NOMBRE: T i el reo bos [D%C\C{Cl' : / //)/4 )

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

NUTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

1. ¢QUEES UN ALIMENTO?
P ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR Apoy

2. ¢EL CODEX ALIMENTARIO ES?
K UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERNAC[O l(LMENTE Y
PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME y
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

3. UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUM)»/O
)Q FALSO
B. VERDADERO

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3 /
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
5(. RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAIO

5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN
MLIMENTO?
X; VERDADERO /
B. FALSO

6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE
ALIMENTACION?
X VERDADERO
B. FALSO
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PLAN CAPACITACION

FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO #1

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026

nomsre: C\aodia (\%l)f\\C\o 05@9{««62; Noyouey, >// ,
J \

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUE ES UN ALIMENTO?
. ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APOY0Q
NUTRICIONAL A UN SER VIVO. /
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

2. (¢ELCODEX ALIMENTARIO ES?
A. UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS |NTERNA)C)€KALMENTEY
PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

/
3. UNALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HlyANO
4. FALSO
B. VERDADERO

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
“-_RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAJO

5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN
ALIMENTO?
A. VERDADERO
B. FALSO

6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES E/

ALIMENTACION? /
A. VERDADERO
B. FALSO
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FLAN CAPACITACION

FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 1

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026

NOMBRE: BDN“{ Howcelo Apmr\bu On (J’D

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS ( /)(//

1. ¢QUE ES UN ALIMENTO?

2.

3.

4,

5.

6.

@ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APOYQ
NUTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

¢EL CODEX ALIMENTARIO ES?
PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME

B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

@ UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INT I«ACIONALMENT’E Y

UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANQ

@) FALsO /
B. VERDADERO

LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS

IEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAJO

¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES Eé INOCUIDAD DE UN
ALIMENTO?

VERDADERO
B. FALSO

¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE
ALIMENTACION?

(B) VERDADERO
B. FALSO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO #1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026 o \
NOMBRE: Q)(ng CO( ek ﬂO(QL /@
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUE ES UN ALIMENTO?
Q ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APOYO
NUTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

2. ¢ELCODEXALIMENTARIO ES?
@ UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERACIONALMENTE Y
PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME /
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

@ FALSO

3. UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO
B. VERDADERO /

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3 p
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
E)RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAIO

AN

5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN

ALIMENTO?
(&) VERDADERO
B. FALSO

6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE
ALIMENTACION?

(&) VERDADERO /

B. FALSO
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PLAN CAPACITACION

FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO #1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

)
FECHA: 27/02/2026 ( )// /
\_/

NOMBRE: i30ey3ipa JoHawna 0y Ratlla
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUEES UN ALIMENTO?
ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORZIONAR APOYO
UTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

2. ¢EL CODEX ALIMENTARIO ES? /
? UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE Y
RESENTADAS DE MANERA UNIFORME
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

3. UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO

)(] FALSO
B. VERDADERO

4. LOSALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A.RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
‘)‘( RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAJO

5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN
ALIMENTO?
"W. VERDADERO
B. FALSO

6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE
ALIMENTACION?
)n VERDADERO
B. FALSO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO #1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

& \
FECHA: 27/02/2026 Q /./ /

NOMBRE: Sochar {4 P

-
-

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUEES UN ALIMENTO?
X ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APOYO

NUTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

/

2. ¢ELCODEX ALIMENTARIO ES? /
A{UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE Y
PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME |
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

y

3. UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO
X, FALSO /
B. VERDADERO

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A.RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS

p
% RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAIO //

5. (LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN
ALIMENTO?
W VERDADERO '

B. FALSO /

6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE
ALIMENTACION?
A(VERDADERO
B. FALSO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 1

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS / ///
ST 4

FECHA: 27/02/2026

NOMBRE: A\qE ¥u“\\~er|n€ GO\'—tdei &O%YO /

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1

2.

3.

6.

¢QUE ES UN ALIMENTO?
@ ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APOYO |
[

NUTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

¢EL CODEX ALIMENTARIO ES?
@ UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE Y

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO

FALSO
B. VERDADERO

LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A.RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3

B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
@RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAIO

¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCU})AD DEUN

ALIMENTO? L
@ VERDADERO
B. FALSO

¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FU ENTES/DE

ALIMENTACION? g
ERDADERO
B. FALSO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026
NOMBRE: (21 Gxrare -

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. {QUE ESUN ALIMENTO?
(A) ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR AFOYO

NUTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

2. ¢ELCODEX ALIMENTARIO ES? /
UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE Y

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME
B. UN TIPO DE ALIMENTO o
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUN}ANO

(@ FALSO V

B. VERDADERO /

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:

A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS

(O RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAIO

5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DEE
ALIMENTO?

(AVERDADERO ,

B. FALSO

PP SON VITAL? LA INOCUIDAD DE UN

/
6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE

ALIMENTACION?
(AVERDADERO
B. FALSO
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PLAN CAPACITACION

FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MoDULO #1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS
FECHA: 27/02/2026 /
NomBRE: Addever  Rod Repe /
[ 4/

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUE ES UN ALIMENTO?
(® ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APOYO

NUTRICIONAL A UN SER VIVO.,

B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

2. ¢EL CODEX ALIMENTARIO ES?
(A UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERN/}C(ONALMENTEY

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME

B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA /
3. UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO
@ FALSO

B. VERDADERO ;
4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON: /
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3 /

B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
@ RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAJIO
5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES £N LA INOCUIDAD DE UN

"ALIMENTO?
(A VERDADERO
B. FALSO

6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE

ALIMENTACION?
(A VERDADERO
B. FALSO
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PLAN CAPACITACION

FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 1

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS Ve

FECHA: 27/02/2026

vomere: (vt Ko L();q da
RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUE ES UN ALIMENTO?
3(. ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APOYO
NUTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS g
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

2. ¢ELCODEX ALIMENTARIO ES?
AxUN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARfAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE ¥

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORM
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

3. UNALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO
A FALSO

B. VERDADERO

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTO
ﬂ\RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAIO

5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITAL ‘S/EN LA INOCUIDAD DE UN
ALIMENTO?
X, VERDADERO
B. FALSO

6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE
ALIMENTACION?
VERDADERO
B. FALSO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026
. i
NOMBRE:”,‘YHV\R", NWilere OO ’\\,x\'\ e

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUE ES UN ALIMENTO?

@

A. ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APOYO

NUTRICIONAL A UN SER VIVO.

B. LAS GOLOSINAS '
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES /

2. (¢EL CODEX ALIMENTARIO ES?

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME

X. UN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS JNTERNACIONALMENTE Y

B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

X_ FALSO
B. VERDADERO

UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CON JMO HUMANO

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
E. RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAIO
5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN

ALIMENTO?
. VERDADERO
B. FALSO

ALIMENTACION?
X. VERDADERO
B. FALSO

¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE
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PLAN CAPACITACION

FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026
Ly
NOMBRE:—S\\ Spe A /

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS —

1. ¢QUEESUNALIMENTO?

AJES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCJONAR APOYO
NUTRICIONAL A UN SER VIVO,
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME

2. (ELCODEX ALIMENTARIO ES?
AJUN CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE Y
B. UN TIPO DE ALIMENTO

C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

3. UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA;ANSUMO HUMANO

@ FALSO .
B. VERDADERO

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3

B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
@RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAJIO
5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN

ALIMENTO?
é) VERDADERO

B. FALSO
6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE
ALIMENTACION?

(A)VERDADERO
B. FALSO
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PLAN CAPACITACION

FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO # 1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026
NOMBRE: qu\(\"i f"\' v Juy e s / N
e

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

1. ¢QUE ES UN ALIMENTO? /
ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APOY
NUTRICIONAL A UN SER VIVO.
B. LAS GOLOSINAS
C. NINGUNA DE LAS ANTERIORES

2. ¢ELCODEX ALIMENTARIO ES?
N CONJUNTO DE NORMAS ALIMENTARIAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE Y

PRESENTADAS DE MANERA UNIFORME |
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

3. UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO l/'!UMANO

X\ FALSO
B. VERDADERO /

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:  ~

A.RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS

Q(RIEGO ALTO, RIEGO MEDIO Y RIESGO BAJO
5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO DE EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN
ALIMENTO?

Y VERDADERO /
B. FALSO

6. ¢LOS RESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE

ALIMENTACION?
A VERDADERO
B. FALSO
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PLAN CAPACITACION
FUNDACION FER LAS FLORES 2026

MODULO #1
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

FECHA: 27/02/2026

NomBRE: |y /KB“QS. 7

/ Q
1. ¢QUEES UN ALIMENTO?

@ES CUALQUIER SUSTANCIA CONSUMIDA PARA PROPORCIONAR APOYO
NUTRICIONAL A UN SER VIVO.

B. LAS GOLOSINAS

C. NINGUNA DE LAS ANTERIORE

RESPONDA LAS SIGUIENTES PREGUNTAS

2. ¢EL CODEX ALIMENTARIO ES? ;
((A) UN CONJUNTO DE NORMAS ALIM NTARIAS ADOPTADAS INTERNACIONALMENTE Y
PRESENTADAS DE MANERA UNIFQRME
B. UN TIPO DE ALIMENTO
C. UN INSTRUMENTO DE COCINA

3. UN ALIMENTO QUE SE CONTAMINO ES APTO PARA EL CONSUMO HUMANO
(A) FALSO /
B. VERDADERO /

4. LOS ALIMIENTOS POR CLASIFICACION DE RIESGO SON:
A. RIEGO 1, RIESGO 2 Y RIESGO 3
B. ALIMENTOS, INGREDIENTES Y PRODUCTOS
(© RIEGO ALTO, RIEGO MEDIQ'Y RIESGO BAJO

5. ¢LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y EL USO'D{EPP SON VITALES EN LA INOCUIDAD DE UN
ALIMENTO?
(A VERDADERO
B. FALSO

6. ¢LOSRESDUOS MAL MANEJADOS PUEDEN ATRAER PLAGAS A FUENTES DE
ALIMENTACION? /
(A)VERDADERO /

B. FALSO
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